
Brunch de
Ano Novo

1 DE JANEIRO DE 2024
12H00 - 17H00

50€ por pessoa
Incluindo café, chá, e 1 copo de espumante 
ou mimosa

Acrescem 20€ por pessoa
Para incluir cocktails ilimitados

Bubbles & Cocktails
Prosecco
Mimosa
Vinho espumante, sumo de laranja

Saint Germain Spritz
Saint Germain, Xarope de Lima, Menta, 
Lima, Prosecco, Soda

Bellini
Pêssego e Champanhe

Aperol Spritz
Aperol, Prosecco, Soda

Mexican 75
Tequila, Cointreau, Lima, Champanhe

Beluga Porn Star Martini
Vodka de Baunilha, Passoã, Maracujá, 
Champanhe

Black Velvet
Guinness, Champanhe 

Estação de Ostras
Fine De Clair N2 e 4
Gilardeau | Ostra do Algarve | Marennes 
Oléron | Quiberonnaise | Belon | Bouzigues 

Estações Quentes
Seleção de queijos portugueses e europeus com 
condimentos
Seia | Don pedro | Paiva | Nisa | Requeijão
Grissini | Brie De Meaux | Camembert | 
Époisse | Fourme D´Ambert | Morbier | 
Chaource | Seleção de Crudités | Chutney 
de Manga | Tostas | Legumes Crus com 
Vinagrete de Trufa

Estação de 
Charcutaria
Lombo de Porco Preto | Chouriço
Morcela Chouriço Preto Português
Presunto | Pata Negra no Osso com Corte 
do Chef ou Mod | Salmão gravlax (2 tipos)

Estação de Marisco
Camarão (cozido com maionese)
Percebes | Patê de Caranguejo
Mexilhão com guarnição de polvo | Polvo

Estação de Pão
5 tipos diferentes de pão

Sopas
Bisque Cremoso de Lagosta
Sopa de Tomate

Estação de Saladas
Mix de Verdes | Rúcula | Romana
Salada de Quinoa | Croutons
Molho de Salada | Óleo e Vinagre

Pratos Principais
Lombo de Porco Marinado (Molho de 
Caramelo)
Robalo Bellevue
Legumes Salteados da Estação
Batatas Gratinadas
Cogumelos Selvagens
Risoto Cremoso

Sobremesas
Profiterole | Mousse de Chocolate | Fruta 
Fatiada da época | Cereja Jubile 

Da Cozinha  
Ovos A La Carte
Ovos Benedict
Ovos Benedict de Lagosta
Omelete
(escolha de Presunto, Queijo, Legumes, 
Cogumel os, Salmão)

Ovos Mexidos 
(escolha de Presunto, Queijo, Legumes, 
Cogumelos, Salmão)

Os preços estão sujeitos a uma taxa de serviço de 7%, incluem IVA e estão indicados em euros.


